
Más rendimiento,
menos consumo.
Today’s barbacue,

with the same old taste.

FRY-TOPS
FRY-TOPS
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Fry-Tops: Gran rendimiento - High performance

Situación conexión
Connection situation

 Gas 3/4’’   Eléctrico

Modelos

FC-120/7 TY
FC-150/7 TY
FC-180/7 TY
FL-120/7 TY
FL-150/7 TY
FL-180/7 TY
FCE-120/7 TY
FCE-150/7 TY
FCE-180/7 TY
FLE-120/7 TY
FLE-150/7 TY
FLE-180/7 TY

Medidas
exteriores

120,5x82x86h

150,5x82x86h

180,5x82x86h

120,5x82x86h

150,5x82x86h

180,5x82x86h

120,5x82x86h

150,5x82x86h

180,5x82x86h

120,5x82x86h

150,5x82x86h

180,5x82x86h

Medidas
embalaje

129x93x118h

159x93x118h

189x93x118h

129x93x118h

159x93x118h

189x93x118h

129x93x118h

159x93x118h

189x93x118h

129x93x118h

159x93x118h

189x93x118h

Superfície
útil 

120x70

150x70

180x70

120x70

150x70

180x70

120x70

150x70

180x70

120x70

150x70

180x70

Kg
neto
217

262

310

217

262

310

217

262

310

217

262

310

Kg
bruto
261

307

358

261

307

358

261

307

358

261

307

358

kW

25

29,4

37,5

25

29,4

37,5

12

15

18

12

15

18

m3

1,42

1,74

2,07

1,42

1,74

2,07

1,42

1,74

2,07

1,42

1,74

2,07

Kcal/h

21.500

25.284

32.250

21.500

25.284

32.250

-

-

-

-

-

-

Serie Teppanyaki
Cromo duro & Rectificado - Hard chrome & Rectified steel

FC-120/7 TY

Barra de seguridad 
Safety bar

Mando y tren de chispas 
Control and multi-spark

 Placa de cromo duro de 20mm de espesor (FC/7-TY y FCE/7-TY).  Placa rectificada de 20mm de espesor (FL/7-TY y FLE/7-TY).
 Cubetas recogegrasas de gran capacidad (GN 1/3x10h) situadas en el interior de cada pie/soporte.  El peto y la chimenea 

sobresalen 10 mm por encima de la placa.  Mandos ergonómicos en latón cromado.
 Encendido por tren de chispas a batería.  Válvulas termostáticas EURO-SIT con llama piloto.
 Resistencias blindadas de acero inoxidable.

 Hard chrome griddle 20 mm thick (FC/7-TY and FCE/7-TY).  Rectified griddle 20 mm thick (FL/7-TY and FLE/7-TY). 
 Large capacity fat collector tubs (GN 1/3x10h) located inside each leg/support.  The panel and flue protrude 10 mm above 

the griddle.  Ergonomic controls in chrome-plated brass.
 Ignition by sparks to battery.  EURO-SIT thermostatic valves with pilot light.
 Stainless steel shielded heating elements.

Modelos FCE / FLE: Trifásico 400V~3N 50/60Hz
Models FCE / FLE: Three-phase 400V~3N 50/60Hz

EN DOTACIÓN - INCLUDED
Espátula grande

Modelos en cromo duro:
Rasqueta de cromo duro

Muestra de desengrasante
All models - Spatula
Hard chrome models:
Hard chrome scraper

Degreaser sample
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Fry-Tops: Gran rendimiento - High performance

Situación conexión
Connection situation

 Gas 3/4’’   Eléctrico

Kg
neto
217

262

310

217

262

310

217

262

310

217

262

310

Kg
bruto
261

307

358

261

307

358

261

307

358

261

307

358

Modelos

FC-120/7
FC-150/7
FC-180/7
FL-120/7
FL-150/7
FL-180/7
FCE-120/7
FCE-150/7
FCE-180/7
FLE-120/7
FLE-150/7
FLE-180/7

Medidas
exteriores

120,5x82x86h

150,5x82x86h

180,5x82x86h

120,5x82x86h

150,5x82x86h

180,5x82x86h

120,5x82x86h

150,5x82x86h

180,5x82x86h

120,5x82x86h

150,5x82x86h

180,5x82x86h

Medidas
embalaje

129x93x118h

159x93x118h

189x93x118h

129x93x118h

159x93x118h

189x93x118h

129x93x118h

159x93x118h

189x93x118h

129x93x118h

159x93x118h

189x93x118h

Superfície
útil 

120x70

150x70

180x70

120x70

150x70

180x70

120x70

150x70

180x70

120x70

150x70

180x70

kW

25

29,4

37,5

25

29,4

37,5

12

15

18

12

15

18

m3

1,42

1,74

2,07

1,42

1,74

2,07

1,42

1,74

2,07

1,42

1,74

2,07

Kcal/h

21.500

25.284

32.250

21.500

25.284

32.250

-

-

-

-

-

-

Serie Uni
Cromo duro & Rectificado - Hard chrome & Rectified steel

FCE-150/7
Cubeta residuos interna

Internal waste tray

 Placa de cromo duro de 20mm de espesor (FC/7 y FCE/7).  Placa rectificada de 20mm de espesor (FL/7 y FLE/7).
 Cubetas recogegrasas de gran capacidad (GN 1/3x10h) situadas en el interior de cada pie/soporte.
 Mandos ergonómicos en latón cromado.
 Encendido por tren de chispas a batería.  Válvulas termostáticas EURO-SIT con llama piloto.
 Resistencias blindadas de acero inoxidable.

 Hard chrome griddle 20 mm thick (FC/7 and FCE/7).  Rectified griddle 20 mm thick (FL/7 and FLE/7).
 Large capacity fat collector tubs (GN 1/3x10h) located inside each leg/support.  Ergonomic controls in chrome-plated brass.
 Ignition by sparks to battery  EURO-SIT thermostatic valves with pilot light.
 Stainless steel shielded heating elements.

Modelos FCE / FLE: Trifásico 400V~3N 50/60Hz
Models FCE / FLE: Three-phase 400V~3N 50/60Hz

EN DOTACIÓN - INCLUDED
Espátula grande

Modelos en cromo duro:
Rasqueta de cromo duro

Muestra de desengrasante
All models - Spatula
Hard chrome models:
Hard chrome scraper

Degreaser sample
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Fry-Tops: Gran rendimiento sobre mostrador - High performance Top

Situación conexión
Connection situation

 Gas 3/4’’       Eléctrico

Modelos

FCT-120/7 TY
FCT-150/7 TY
FCT-180/7 TY
FLT-120/7 TY
FLT-150/7 TY
FLT-180/7 TY 
FCET-120/7 TY
FCET-150/7 TY
FCET-180/7 TY
FLET-120/7 TY
FLET-150/7 TY
FLET-180/7 TY

PSFC-120/7
PSFC-150/7
PSFC-180/7
MFC-120/7
MFC-150/7
MFC-180/7
ZK-RFC/7

Medidas
exteriores

120,5x82x31h

150,5x82x31h

180,5x82x31h

120,5x82x31h

150,5x82x31h

180,5x82x31h

120,5x82x31h

150,5x82x31h

180,5x82x31h

120,5x82x31h

150,5x82x31h

180,5x82x31h

120x62x55h

150x62x55h

180x62x55h

120x62x55h

150x62x55h

180x62x55h

Medidas
embalaje

130x95x70h

160x95x70h

190x95x70h

130x95x70h

160x95x70h

190x95x70h

130x95x70h

160x95x70h

190x95x70h

130x95x70h

160x95x70h

190x95x70h

130x95x70h

160x95x70h

190x95x70h

130x95x70h

160x95x70h

190x95x70h

Superfície
útil

120x70

150x70

180x70

120x70

150x70

180x70

120x70

150x70

180x70

120x70

150x70

180x70

-
-
-
-
-
-

Kg
neto
170

212

255

170

212

255

170

212

255

170

212

255

66

82

97

76

94

106

Kg
bruto
220

275

330

220

275

330

220

275

330

220

275

330

80

105

147

85

120

160

kW

25

29,4

37,5

25

29,4

37,5

12

15

18

12

15

18

-
-
-
-
-
-

m3

0,86

1,06

1,26

0,86

1,06

1,26

0,86

1,06

1,26

0,86

1,06

1,26

0,40

0,50

0,60

0,40

0,50

0,60

Kcal/h

21.500

25.284

32.250

21.500

25.284

32.250

-

-

-

-

-

-

-
-
-
-
-
-

Opciones de soporte: PSFC-Patas de soporte  /  MFC-Mesas   - Support options: PSFC-Support legs -  MFC-Tables

Kit ruedas FC/7 (2 con freno + 2 sin freno) / Kit wheels FC/7 (2 braket + 2 unbraket)

Serie Teppanyaki sobre mostrador
Cromo duro & Rectificado - Hard chrome & Rectified steel

Serie Teppanyaki Top

FCT-120/7 TY
+ Opción: pies de soporte (PSFC-120/7)
+ Option: Support feet (PSFC-120/7)

Chimena Teppanyaki 
Teppanyaki Flue

 Placa de cromo duro de 20mm de espesor (FCT/7-TY y FCET/7-TY). 
 Placa rectificada de 20mm de espesor (FLT/7-TY y FLET/7-TY).
 Cajones recolectores dispuestos en el frontal, de fácil extracción y limpieza.  El peto y la chimenea sobresalen 10 mm por 

encima de la placa.  Mandos ergonómicos en latón cromado.
 Encendido por tren de chispas a batería.  Válvulas termostáticas EURO-SIT con llama piloto.
 Resistencias blindadas de acero inoxidable.

 Hard chrome griddle 20 mm thick (FCT/7-TY and FCET/7-TY). 
 Rectified griddle 20 mm thick (FLT/7-TY and FLET/7-TY).
 Large capacity fat collector tubs (GN 1/3x10 h) located inside each leg/support.  The panel and flue protrude 10 mm above 

the griddle.  Ergonomic controls in chrome-plated brass.
 Ignition by sparks to battery.  EURO-SIT thermostatic valves with pilot light.
 Stainless steel shielded heating elements.

Modelos FCET / FLET:
Trifásico 400V~3N 50/60Hz

Models FCET / FLET:
Three-phase 400V~3N 50/60Hz

EN DOTACIÓN - INCLUDED
Espátula grande

Modelos en cromo duro:
Rasqueta de cromo duro

Muestra de desengrasante
All models - Spatula
Hard chrome models:
Hard chrome scraper

Degreaser sample
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Fry-Tops: Gran rendimiento sobre mostrador - High performance Top

Situación conexión
Connection situation

 Gas 3/4’’       Eléctrico

Modelos

FCT-120/7
FCT-150/7
FCT-180/7
FLT-120/7
FLT-150/7
FLT-180/7 
FCET-120/7
FCET-150/7
FCET-180/7
FLET-120/7
FLET-150/7
FLET-180/7

PSFC-120/7
PSFC-150/7
PSFC-180/7
MFC-120/7
MFC-150/7
MFC-180/7
ZK-RFC/7

Medidas
exteriores

120,5x82x31h

150,5x82x31h

180,5x82x31h

120,5x82x31h

150,5x82x31h

180,5x82x31h

120,5x82x31h

150,5x82x31h

180,5x82x31h

120,5x82x31h

150,5x82x31h

180,5x82x31h

120x62x55h

150x62x55h

180x62x55h

120x62x55h

150x62x55h

180x62x55h

Medidas
embalaje

130x95x70h

160x95x70h

190x95x70h

130x95x70h

160x95x70h

190x95x70h

130x95x70h

160x95x70h

190x95x70h

130x95x70h

160x95x70h

190x95x70h

130x95x70h

160x95x70h

190x95x70h

130x95x70h

160x95x70h

190x95x70h

Superfície
útil

120x70

150x70

180x70

120x70

150x70

180x70

120x70

150x70

180x70

120x70

150x70

180x70

-
-
-
-
-
-

Kg
neto
170

212

255

170

212

255

170

212

255

170

212

255

66

82

97

76

94

106

Kg
bruto
220

275

330

220

275

330

220

275

330

220

275

330

80

105

147

85

120

160

kW

25

29,4

37,5

25

29,4

37,5

12

15

18

12

15

18

-
-
-
-
-
-

m3

0,86

1,06

1,26

0,86

1,06

1,26

0,86

1,06

1,26

0,86

1,06

1,26

0,40

0,50

0,60

0,40

0,50

0,60

Kcal/h

21.500

25.284

32.250

21.500

25.284

32.250

-

-

-

-

-

-

-
-
-
-
-
-

Opciones de soporte: PSFC-Patas de soporte  /  MFC-Mesas   -   Support options: PSFC-Support legs -  MFC-Tables

Kit ruedas FC/7 (2 con freno + 2 sin freno) / Kit wheels FC/7 (2 braket + 2 unbraket)

Serie Uni sobre mostrador
Cromo duro & Rectificado - Hard chrome & Rectified steel

Serie Uni Top

FCT-180/7
+ Opción: mesa de soporte  (MSFC-180/7)

+ Option: Support table (MSFC-180/7)

Cajón recolector en el frontal 
Collection drawer on the front

 Placa de cromo duro de 20mm de espesor (FCT/7 y FCET/7). 
 Placa rectificada de 20mm de espesor (FLT/7 y FLET/7).
 Cajones recolectores dispuestos en el frontal, de fácil extracción y limpieza.
 Mandos ergonómicos en latón cromado.
 Encendido por tren de chispas a batería.  Válvulas termostáticas EURO-SIT con llama piloto.
 Resistencias blindadas de acero inoxidable.

 Hard chrome griddle 20 mm thick (FCT/7 and FCET/7).
 Rectified griddle 20 mm thick (FLT/7 and FLET/7).
 Collection drawers arranged on the front, easy to remove and clean. 
 Ergonomic controls in chrome-plated brass.
 Ignition by sparks to battery.  EURO-SIT thermostatic valves with pilot light.
 Stainless steel shielded heating elements.

Modelos FCET / FLET:
Trifásico 400V~3N 50/60Hz

Models FCET / FLET:
Three-phase 400V~3N 50/60Hz

EN DOTACIÓN - INCLUDED
Espátula grande

Modelos en cromo duro:
Rasqueta de cromo duro

Muestra de desengrasante
All models - Spatula
Hard chrome models:
Hard chrome scraper

Degreaser sample
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Fry-Tops: Euro-Crom

Situación conexión
Connection situation

 Gas 60: 1/2” - 90-120: 3/4’’       

Modelos

PC-60 N
PC-90 N
PC-120 N
PCR-60 N
PCR-90 N
PCR-120 N 
PCRR-60 N
PCRR-90 N
PCRR-120 N

Medidas
exteriores
61x60x25h

91x60x25h

121x60x25h

61x60x25h

91x60x25h

121x60x25h

61x60x25h

91x60x25h

121x60x25h

Medidas
embalaje
65x67x52h

95x67x54h

125x67x54h

65x67x52h

95x67x54h

125x67x54h

65x67x52h

95x67x54h

125x67x54h

Superfície
útil 

60x50

90x50

120x50

60x50

90x50

120x50

60x50

90x50

120x50

Kg
neto
72

105

135

72

105

135

72

105

135

Kg
bruto

80

115

147

80

115

147

80

115

147

kW

11

19

22

11

19

22

11

19

22

m3

0,23

0,34

0,45

0,23

0,34

0,45

0,23

0,34

0,45

Kcal/h

9.460

16.340

18.820

9.460

16.340

18.820

9.460

16.340

18.820

Tipo de placa
Type of griddle PC

Placa lisa
Smooth plate

PCR
Placa semi-ranurada

Half-slotted plate

PCRR
Placa ranurada

Slotted plate

Serie Euro-Crom Gas
Cromo duro - Hard chrome

PCR-90 N

 Placa de Cromo duro de 20 mm de espesor. 
 Cajones recolectores de grasas en ambos laterales.
 Encendido por tren de chispas a batería.  Válvulas termostáticas EURO-SIT con llama piloto.
 Semi-ranurados: Modelo PCR-60 tiene 30 cm de ranurado. Modelos PCR-90 y PCR-120 tienen 40 cm.
 Ranurados: Modelos PCRR

 Hard chrome griddle 20 mm thick.
 Fat collection drawers on both sides.
 Ignition by sparks to battery.  Thermostatic valves with pilot light.
 Half-Slotted: PCR-60 model has 30 cm of slots. PCR-90 and PCR-120 models are 40 cm.
 Slotted: PCRR

Cajón recolector en el frontal
Collection drawer on the front

EN DOTACIÓN - INCLUDED
Espátula pequeña

Modelos en cromo duro:
Rasqueta de cromo duro

Muestra de desengrasante
Modelos ranurados:
Espátula ranurada

All models - Spatula
Hard chrome models:
Hard chrome scraper

Degreaser sample
Grooved models:
Grooved spatula
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Fry-Tops: Euro-Crom

Situación conexión
Connection situation

 Eléctrico

Trifásico 400V~3N 50/60Hz
Three-phase 400V~3N 50/60Hz

Medidas
exteriores
61x60x25h

91x60x25h

121x60x25h

61x60x25h

91x60x25h

121x60x25h

61x60x25h

91x60x25h

121x60x25h

Superfície
útil 

60x50

90x50

120x50

60x50

90x50

120x50

60x50

90x50

120x50

Kg
neto
72

105

135

72

105

135

72

105

135

Modelos

PC-60ET
PC-90ET
PC-120ET
PCR-60ET
PCR-90ET
PCR-120ET
PCRR-60ET
PCRR-90ET
PCRR-120ET

Kg
bruto

80

115

147

80

115

147

80

115

147

kW

6

9

12

6

9

12

6

9

12

Medidas
embalaje
65x67x52h

95x67x54h

125x67x54h

65x67x52h

95x67x54h

125x67x54h

65x67x52h

95x67x54h

125x67x54h

m3

0,23

0,34

0,45

0,23

0,34

0,45

0,23

0,34

0,45

Tipo de placa
Type of griddle PC

Placa lisa
Smooth plate

PCR
Placa semi-ranurada

Half-slotted plate

PCRR
Placa ranurada

Slotted plate

Serie Euro-Crom Eléctrico
Cromo duro - Hard chrome 

PC-120 ET

 Placa de Cromo duro de 20 mm de espesor.
 Cajones recolectores de grasas en ambos laterales.
 Resistencias blindadas de acero inoxidable.
 Semi-ranurados: Modelo PCR-60 tiene 30 cm de ranurado. Modelos PCR-90 y PCR-120 tienen 40 cm.
 Ranurados: Modelos PCRR

 Hard chrome plate 20 mm thick.
 Fat collection drawers on both sides.
 Stainless steel shielded heating elements.
 Half-slotted: PCR-60 model has 30 cm of slots. PCR-90 and PCR-120 models are 40 cm.
 Slotted: PCRR

Detalle placa ranurada
Detail of slotted plate

EN DOTACIÓN - INCLUDED
Espátula pequeña

Modelos en cromo duro:
Rasqueta de cromo duro

Muestra de desengrasante
Modelos ranurados:
Espátula ranurada

All models - Spatula
Hard chrome models:
Hard chrome scraper

Degreaser sample
Grooved models:
Grooved spatula
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Fry-Tops: Euro-Snack

Situación conexión
Connection situation

 Gas 60: 1/2” - 90-120: 3/4’’       

Modelos

PL-60 N
PL-90 N
PL-120 N
PLR-60 N
PLR-90 N
PLR-120 N 
PLRR-60 N
PLRR-90 N
PLRR-120 N

Medidas
exteriores
61x60x25h

91x60x25h

121x60x25h

61x60x25h

91x60x25h

121x60x25h

61x60x25h

91x60x25h

121x60x25h

Medidas
embalaje
65x67x52h

95x67x54h

125x67x54h

65x67x52h

95x67x54h

125x67x54h

65x67x52h

95x67x54h

125x67x54h

Superfície
útil

60x50

90x50

120x50

60x50

90x50

120x50

60x50

90x50

120x50

Kg
neto
72

105

135

72

105

135

72

105

135

Kg
bruto

80

115

147

80

115

147

80

115

147

kW

11

19

22

11

19

22

11

19

22

m3

0,23

0,34

0,45

0,23

0,34

0,45

0,23

0,34

0,45

Kcal/h

9.460

16.340

18.820

9.460

16.340

18.820

9.460

16.340

18.820

Chimenea de fundición de fácil extracción y limpieza 
Easy to remove and clean cast iron flue

Tipo de placa
Type of plate PL

Placa lisa
Smooth plate

PLR
Placa semi-ranurada

Half-slotted plate

PLRR
Placa ranurada

Slotted plate

Serie Euro-Snack Gas
Rectificado - Rectified steel

PL-90 N

 Placa de acero rectificado de 20 mm de espesor. 
 Cajones recolectores de grasas en ambos laterales.
 Encendido por tren de chispas a batería.  Válvulas de gas con termopar de seguridad y llama piloto.
 Semi-ranurados: Modelo PLR-60 tiene 30 cm de ranurado. Modelos PLR-90 y PLR-120 tienen 40 cm.
 Ranurados: Modelos PLRR

 Rectified steel plate 20 mm thick.
 Fat collection drawers on both sides.

 Ignition by sparks to battery.  Gas valves with security hermocouple and with pilot light.
 Half-Slotted: PLR-60 model has 30 cm of slots. PLR-90 and PLR-120 models are 40 cm.

EN DOTACIÓN - INCLUDED
Espátula pequeña

Modelos ranurados:
Espátula ranurada

All models - Spatula
Grooved models:
Grooved spatula
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Fry-Tops: Euro-Snack

Situación conexión
Connection situation

 Eléctrico

Trifásico 400V~3N 50/60Hz
Three-phase 400V~3N 50/60Hz

Medidas
exteriores
61x60x25h

91x60x25h

121x60x25h

61x60x25h

91x60x25h

121x60x25h

61x60x25h

91x60x25h

121x60x25h

Medidas
embalaje
65x67x52h

95x67x54h

125x67x54h

65x67x52h

95x67x54h

125x67x54h

65x67x52h

95x67x54h

125x67x54h

Superfície
útil

60x50

90x50

120x50

60x50

90x50

120x50

60x50

90x50

120x50

Kg
neto
72

105

135

72

105

135

72

105

135

Kg
bruto

80

115

147

80

115

147

80

115

147

kW

6

9

12

6

9

12

6

9

12

m3

0,23

0,34

0,45

0,23

0,34

0,45

0,23

0,34

0,45

Modelos

PL-60ET
PL-90ET
PL-120ET
PLR-60ET
PLR-90ET
PLR-120ET
PLRR-60ET
PLRR-90ET
PLRR-120ET

Pilotos LEDS
LED lights

Tipo de placa
Type of plate PL

Placa lisa
Smooth plate

PLR
Placa semi-ranurada

Half-slotted plate

PLRR
Placa ranurada

Slotted plate

Serie Euro-Snack Eléctrico
Rectificado - Rectified steel

PL-60 ET

 Placa de acero rectificado de 20 mm de espesor.
 Cajones recolectores de grasas en ambos laterales.
 Resistencias blindadas de acero inoxidable.
 Semi-ranurados: Modelo PLR-60 tiene 30 cm de ranurado. Modelos PLR-90 y PLR-120 tienen 40 cm.
 Ranurados: Modelos PLRR

 Rectified steel plate 20 mm thick.
 Fat collection drawers on both sides.
 Stainless steel shielded heating elements.
 Half-slotted: PCR-60 model has 30 cm of slots. PCR-90 and PCR-120 models are 40 cm.

EN DOTACIÓN - INCLUDED
Espátula pequeña

Modelos ranurados:
Espátula ranurada

All models - Spatula
Grooved models:
Grooved spatula
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Fry-Tops: Full-Crom

Situación conexión
Connection situation

 Gas 60: 1/2” - 90-120: 3/4’’       
 Eléctrico

Modelos

FC-60
FC-90
FC-120
FCR-60
FCR-90
FCR-120
FCRR-60
FCRR-90
FCRR-120
FCE-60
FCE-90
FCE-120
FCRE-60
FCRE-90
FCRE-120
FCRRE-60
FCRRE-90
FCRRE-120

Medidas
exteriores

60,5x56x22,5h

90,5x56x22,5h

120,5x56x22,5h

60,5x56x22,5h

90,5x56x22,5h

120,5x56x22,5h

60,5x56x22,5h

90,5x56x22,5h

120,5x56x22,5h

60,5x56x22,5h

90,5x56x22,5h

120,5x56x22,5h

60,5x56x22,5h

90,5x56x22,5h

120,5x56x22,5h

60,5x56x22,5h

90,5x56x22,5h

120,5x56x22,5h

Medidas
embalaje
65x62x38h

95x62x40h

125x62x40h

65x62x38h

95x62x40h

125x62x40h

65x62x38h

95x62x40h

125x62x40h

65x62x38h

95x62x40h

125x62x40h

65x62x38h

95x62x40h

125x62x40h

65x62x38h

95x62x40h

125x62x40h

Superfície
útil

60x50

90x50

120x50

60x50

90x50

120x50

60x50

90x50

120x50

60x50

90x50

120x50

60x50

90x50

120x50

60x50

90x50

120x50

Kg
neto
64

95

122

64

95

122

64

95

122

69

101

130

69

101

130

69

101

130

Kg
bruto

70

103

133

70

103

133

70

103

133

75

109

141

75

109

141

75

109

141

kW

10,5

14,6

21

10,5

14,6

21

10,5

14,6

21

6

9

12

6

9

12

6

9

12

m3

0,15

0,24

0,31

0,15

0,24

0,31

0,15

0,24

0,31

0,15

0,24

0,31

0,15

0,24

0,31

0,15

0,24

0,31

Kcal/h

9.084

12.556

18.168

9.084

12.556

18.168

9.084

12.556

18.168

-

-

-

-

-

-

-

-

-

FC
Placa lisa
Smooth plate

FCR
Placa semi-ranurada
Half-slotted plate

FCRR
Placa ranurada
Slotted plate

Tipo de placa
Type of plate

Serie Full-Crom
Cromo duro - Hard chrome

 Placa de Cromo duro de 20 mm de espesor  Cajón recolector delantero.
 Encendido por tren de chispas a batería.  Válvulas termostáticas con llama piloto.   Resistencias blindadas de acero inoxidable.
 Semi-ranurados: Modelo FCR-60 tiene 30 cm de ranurado. Modelos FCR-90 y FCR-120 tienen 40 cm.
 Ranurados: Modelos FCRR.

 Hard chrome plate 20 mm thick  Front collection drawer.
 Ignition by sparks to battery.  Thermostatic valves with pilot light.  Stainless steel shielded heating elements.
 Half-slotted: FCR-60 model has 30 cm of slots. FCR-90 and FCR-120 models are 40 cm.
 Slotted: Models FCRR.

FCE-60 N

FCR-90 N
Aportación de aire
Air supply

Soldaduras herméticas
Hermetic welding

Modelos
FCE / FCRE / FCRRE

Trifásico 400V~3N 50/60Hz
Models

FCE - FCRE - FCRRE
Three-phase 400V~3N 50/60Hz

EN DOTACIÓN - INCLUDED
Espátula pequeña

Modelos en cromo duro:
Rasqueta de cromo duro

Muestra de desengrasante
Modelos ranurados:
Espátula ranurada

All models - Spatula
Hard chrome models:
Hard chrome scraper

Degreaser sample
Grooved models:
Grooved spatula
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Fry-Tops: Equipamiento - Equipment

Modelos

MFTP-60
MFTP-90
MFT-120
EMFTP-60
EMFTP-90
EMFT-120
PMFTP-30
RM
RMF

Modelos

STP/FC-60
STP/FC-90
STE-120

Descripción

Mesa fry-top 60cm

Mesa fry-top 90cm

Mesa fry-top 120cm

Estante fry-top 60cm

Estante fry-top 90cm

Estante fry-top 120cm

Puerta

Rueda sin freno

Rueda con freno

Compatible
con...

PC PL FC / PB PBI PBV

PC PL FC / PB PBI PBV

PC PL FC 

PC PL FC / PB PBI PBV

PC PL FC / PB PBI PBV

PC PL FC

Todas las mesas

-

-

Compatible
con

PC PL FC

PC PL FC

PC PL FC

Medidas
exteriores
60x49x62h

90x49x62h

120x49x62h

51,5x49x2,5h

81,5x49x2,5h

111,5x49x2,5h

30x47x2h

 80mm

 80mm + freno

Medidas
exteriores
60x50x60h

90x50x60h

120x50x60h

Medidas
embalaje
68x56x12h

98x56x12h

128x56x12h

54x53x4,5h

84x51x4,5h

115x51x4,5h

32x50x6h

-

-

Medidas
embalaje
68x56x12h

98x56x12h

128x56x12h

Kg
neto
14

19

23

2,5

4,5

6,5

2

0,5

0,75

Kg
neto
17

20

22

Kg
bruto

15

21

25

3

5

7

2,5

-

-

Kg
bruto

18

22

24

m3

0,05

0,07

0,09

0,01

0,02

0,03

0,01

-

-

m3

0,05

0,07

0,09

Mesas y chasis de soporte
Tables and support chassis

PCR-90 N + MFTP-90 
+ EMFTP-90 + 3xPMFTP-30

FCR-90 N + STP/FC-90 

 Construidas totalmente en acero inoxidable.
 Desmontables.
 Altura a la zona de trabajo del equipo: 85 cm.
 Patas graduables en 6 cm de altura.
 Puertas, estante y ruedas opcionales.

 Support tables built entirely in stainless steel.
 Detachable.
 Height to the working area of the equipment: 85cm.
 Adjustable legs by 6 cm in height.
 Optional doors, shelf and wheels.

Mesas y chasis adaptados
a todas las series de fry-tops, 
excepto gran rendimiento. 
Tables and chassis adapted to all 
fry-tops series, except high performance.

Chasis de soporte
Support chassis

 Chasis construidos totalmente en acero inoxidable.
 Desmontables.  Altura a la zona de trabajo del equipo: 85 cm. 
 Patas graduables en 6 cm de altura.  Ruedas opcionales.
 Chassis built entirely in stainless steel  Detachable 
 Height to the working area of the equipment: 85 cm 
 Adjustable legs by 6cm in height.  Optional wheels.
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Fry-Tops: Accesorios - Accessories

Modelos

ZK-PAC-1
ZK-PAC-6
ZK-PAC-12
Z-C-1
Z-C-2
Z-E-1
Z-E-2

Descripción / Description

Desengrasante 1u. / Deagreaser 1u.

Desengrasante 6u. / Deagreaser 6u.

Desengrasante 12u. / Deagreaser 12u.

Rasqueta de cromo duro / Hard chrome scraper

Rasqueta para superfície ranurada / Sloted texture scraper

Espátula / Sptula

Espátula pequeña / Small spatula

Accesorios
Accessories

PAC - 1
Desengrasante

Deagreaser

Z-E-1
Espátula
Spatula

Z-E-2
Espátula pequeña

Small spatula

Z-C-2
Rasqueta para superfície ranurada

Slotted texture scraper

Z-C-1
Rasqueta para cromo duro

Hard chrome scraper

Todos los accesorios para fry-tops están 
construidos totalmente en acero inoxidable y 

aprobados por la Normativa CE
All fry-tops accessories are entirely built in stainless steel and approved

by EC Standards


