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EASY LINE OVENS - HORNOS EASY LINE A‘

BB CARACTERISTICAS GENERALES - GENERAL CHARACTERISTICS <72,

3 modelos: conveccion, conveccion con humidificador, conveccion/vapor. ""70'
- 3 Versions: convexion, caonvexion avec controle manuel de I’'humidite, convexion.vapeur.

- Made in inox. 3 models: convection, convection with manual control of humidity, convection-steam.

- 3 Versionen: Konvektion, Konvection mit manueller Kontroller der Feuchtigkelt, Dampf-Konvection.

Camara de angulos redondeados para facilitar la limpieza.
- Chambre de cuison avec des angles arrondis pour faciliter la nettoyage.
- Cooking chamber with rounded edges for easy cleaning.

- Intern mit kugelecken welchen fuer ein einfaches putzen geeignet sind.

Control analégico, intuitivo y facil de usar.
- Panneau de controle analogique et intuitif.

- Analogic, intuitive control panel.

- Analogic kontrolle.

Inversor automatico del sentido de rotacion de las turbinas.

- Inverseur automatique du sens de rotation du ventilateur.

- Automatic fan rotation reverse. Disco reduccion entrada de aire.

- Automatische Umkehrung der Drehrichtung des Helssluftgeblasses. Air flow reduction disk

Reduzierschelbe zum Senken des Luffstroms.
Disque reduction debit dair.

Control de humedad (en modelos EU, ED). pauereduction detaar

- Controle de I'humidite (EU, ED modéles).

- Manual control of humidity (EU, ED models).

- Luftfeuchtigkeitkontrolle (verionen EU, ED).

Posibilidad de coccion a baja velocidad (opcional).
- Possibilite de cuisson a vitesse reduite (en option).

- Possibility of low speed cooking (optional). Junta encastrada
- Kochen/Backen bei niedriger Geschwindikeit moglich (optional). Snap-on seals
Inklemmdichtung

Joint encastrable

Funcion de enfriamiento camara (en modelo ED).
- Fonction de refroidissement (modéle ED).

- Cooling funtion (ED model).

- Kuhlfunktion (versionen ED).

lluminacién camara.

- Eclai hambre de cuisson. . :
R ,,,Crg;;aag,%;zgn;m redecuisson Estructura porta rejillas y bandejas
- Interne Beleuchtung. Wire rack to hold grid and trays
Struktur, Blech und Rost-Halterun

Structure porta-bacs et grilles

Puerta de doble cristal y reversible.

- Porte avec doublé vitre.
- Doublé glazed door.
- Ture mit Doppelglas.

Preinstalacion de sonda al corazon.

- Predisposition pour installation sonde al Coeur. Sonda al corazén
- Arranged for core probe installation. Sonde a coeur
- Prddisposition fiir Kernfuhler Core probe

Kernfuhler

Estructura porta bandejas con paso de 75mm, desmontable para facilitar la limpieza.

- Structure porte bacs et grilles en fil inox avec un inter axe de 75mm, amovible, pour le nettoyage.

- Wire rack to hold grid and trays adjustable with different positions (75mm steps) and easily removable for a better cleanning.

- Struktur, Blech und Rost-Halternun mit 75mm-Raster, leicht herausnehmbar, um die Reiningung zu erleichtern Installation eines
Kerntemperaturfuhler moglich.

Posibilidad de la instalacion de visualizador de la temperatura de la camara de coccion (solo adaptable
en Fabrica).
- Possibilite de afficher de la temperatura de la chambre de cuisson (a demander au momento de la commande).

- Arranged for display of oven s chamber temperatura (option available on order only)
- Méglichkeit der Montage der Anzeige der Temperatur des Garreaums (auf anfrage bei bestellung)

Posibilidad de lavado manual (opcional) o automatico (opcional).

- Prevu pour le systéme de lavage automatique (optionelle) ou manuel (optionelle); structure porte grille amovible
- Arranged for manual (optional) or automatic washing system (optional).

- Vorgesehen fiir manuelle (option) oder automatische Waschung (auf anfrage bei Bestellung).

Posibilidad de conexion USB (opcional).
- Prevu pour la connexion USB (optionelle).

- Arranged for USB connection (optional).

- Vorgesehen mit USB anschluss (option).

Control HACCP (opcional).
- Gestion HACCP (optionelle).

- HACCP control (optional).

- HACCP management (option).
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'A HORNOS EASY LINE - EASY LINE OVENS

d) B8 CONVECCION

ON/OFF CONVECTION

TIEMPO DE
COCCION
Cooking time
Kochzeit
Temps de cuisson

O

APERTURA
AIRE/
COCCION SECA

Vent opening
dry cooking
Trocken kochen
Cuisson a sec

559

, B8 CONVECCION CON HUMIDIFICADOR
o vaction CONVECTION-HUMIDIFICATION

Konvektion
Convection

&

AUMENTO
HUMEDAD
Manuel increase of
humidity
Manuelle lluftfeuchti-
gkeitsteigerung
Augmentation manuel
de I'humidite

&4

VAPOR
Steam
Dampf

VapeuR

194 B8 CONVECCION CON VAPOR
CONVECTION-STEAM

CONVECCION/
VAPOR
Convection/steam
Konvektion/
dampf
Convection/
vapeur

KX

ENFRIAMIENTO
Cooling
KuhlfunktioN
Refroidissement

!

TEMPERATURA
Temperatura
Temperatur
Temperatura
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EASY LINE OVENS - HORNOS EASY LINE A‘

BB CARACTERISTICAS TECNICAS - TECHNICAL CHARACTERISTICS

Medidas Medidas Potencia Volumen  Peso
Modelo exteriores interiores Capacidad total embalaje  bruto

(mm) (mm) (Kw) (m?) (kg)

CONVECCION - CONVECTION

ECE-805-HS  760x640x700h  500x370x450 5 GN 2/3,440x350 # 3,35 3,5 230V/I/50Hz 0,51 78 2.090
ECE-905-HS  920x690x700h  660x420x450 5 GN 1/1,400x600 #5,5 58 400V/II/50Hz 0,66 88 2457
ECE-907-HS  920x690x850h  660x420x600 7 GN 1/1,400x600 #9 9,3 400V/I/S0Hz 0,78 98 2.903
ECE-910-HS  920x690x1075h  660x420x825 10 GN 1/1,400x600 # 13,5 13,95 400V/II/50Hz 0,93 120 3.507
ECG-905-HS  920x750x760h  660x470x450 5 GN 1/1,400x600 # 10 0,20 230V/II50Hz 0,78 98 3.885
ECG-907-HS  920x750x910h  660x470x600 7 GN 1/1,400x600 #135 0,33 230V/ll/50Hz 0,91 108 4.284
ECG-910-HS  920x750x1135h  660x470x825 10 GN 1/1, 400x600 # 20 0,46  230V/II/50Hz 1,07 130 4,935

CONVECCION POR HUMIDIFICACION - CONVECTION HUMIDIFICATION

EUE-805-HS  760x640x700h  500x370x450 5 GN 2/3,440x350 # 3,35 3,5 230V/I/50Hz 0,51 80 2.320
EUE-905-HS  920x690x700h  660x420x450 5 GN 1/1,400x600 #5,5 58 400V/II/50Hz 0,66 90 2.730
EUE-907-HS  920x690x850h  660x420x600 7 GN 1/1,400x600 #9 9,3 400V/I/50Hz 0,78 100 3.223
EUE-910-HS  920x690x1075h  660x420x825 10 GN 1/1,400x600 #13,5 13,95 400V/I/50Hz 0,93 122 3.843
EUG-905-HS  920x750x760h  660x470x450 5 GN 1/1,400x600 # 10 0,21 230V/II50Hz 0,78 100 4.095
EUG-907-HS  920x750x910h  660x470x600 7 GN 1/1,400x600 #13,5 0,34 230V/II/50Hz 0,91 110 4.546
EUG-910-HS  920x750x1135h  660x470x825 10 GN 1/1,400x600 # 20 0,47 230V/I/50Hz 1,07 132 5.250

CONVECCION POR VAPOR - CONVECTION STEAM

EDE-805-HS  760x640x700h  500x370x450 5 GN 2/3,440x350 # 3,35 3,5 230V/II/50Hz 0,51 80 2.551
EDE-905-HS  920x690x700h  660x420x450 5 GN 1/1,400x600 #5,5 5,8 400V/III/50Hz 0,66 90 2.940
EDE-907-HS  920x690x850h  660x420x600 7 GN 1/1,400x600 #9 9,3 400V/IlI/50Hz 0,78 100 3.538
EDE-910-HS  920x690x1075h  660x420x825 10 GN 1/1,400x600 # 13,5 13,95 400V/III/50Hz 0,93 122 4.147
EDG-905-HS  920x750x760h  660x470x450 5 GN 1/1,400x600 # 10 0,22 230V/II/50Hz 0,78 100 4.567
EDG-907-HS  920x750x910h  660x470x600 7 GN 1/1,400x600 # 13,5 0,35 230V/I/50Hz 0,91 10 5.092
EDG-910-HS  920x750x1135h  660x470x825 10 GN 1/1, 400x600 # 20 0,50  230V/II/50Hz 1,07 132 5.880
CErp
ACCESORIOS HORNOS EASY LINE - ASY LINE ACCESSORIES

Modelo Descripcion Dimensiones exteriores Capacidad Potencia Compatibilidad

SOER-90T Soporte abierto 750x580x900 15 GN 2/3 - - 588
SOEF-70T Soporte abierto 920x630x700 10 GN 1/1 - - 609
SOEF-90T Soporte abierto 920x630x900 15GN 1/1 - - 630
SFEC-901T Armario caliente 920x690x900 12 GN 1/1 1,5 Kw - 1.543
CLFE-901T Armario fermentador 920x690x900 12 (400x600) 1,73 Kw - 1.596
CFG-14* Campana aspiracién con motor - - - ECG-9..EUG-9..EDG-9... 2.163
CFE-8C Campana de condensacion - - - EUE-805...EDE-805... 1.659
CFE-9C Campana de condensacion - - - EUE-9...EDE-9... 1.701
ADD-500 Descalcificador - - - - 567
C-500 Cartucho descalcificador - - - - 368
KDLA Kit ducha lavado - - - - 262
KSCE Kit sonda al corazén - - - - 325
VTE*** Visualizador temperatura camara - - - - 231
RPV** Disco reduccion aportacion aire - - - - 37
GRCF-11 Rejilla cromada GN 1/1 530x325 - - - 37
GRCF-23 Rejilla cromada GN 2/3 354x325 - - - 26
TLA-46 Bandeja de aluminio 400x600x20 - - - 42
TLL-46 Plancha 400x600x20 - - - 32
TFA-46 Plancha perforada 400x600x20 - - - 47
TLA-43 Plancha de aluminio 440x350x20 - - - 32
TFA-43 Plancha perforada 440x350x20 - - - 37

* Incluye variador de velocidad
*%x Por cada horno, 1 disco
=xx Solicitar al pasar pedido
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